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Zavedeni systému kritickych bodu do kazdodenni praxe

Vyklad pojmu — nazvoslovi

Stanoveni kritickych bodu podle zakona

Zpusob stanoveni kritickych bodU

Sytém evidence

Sestava tymu (pracovni skupiny) pro zavedeni systému kritickych bodii HACCP
Vymezeni vyrobni ¢innosti a odpovédnosti vyrobce

Popis vyroby pokrmu

Zasady osobni a provozni hygieny

Skoleni pracovnikil a zaznam o $koleni

Harmonogram provadéni ovéfovacich postupu a vnitfnich auditd
Potvrzeni diagramu vyrobniho procesu provozu

Zapis z ovéreni systému kontrolnich bodu, vnitiniho auditu

Kontrolni listy CCP (kontrolnich kritickych bod)

Vyrobni diagramy

Stanoveni znakl a hodnot kritickych mezi, stanoveni postupu sledovani,
stanoveni napravnych opatfeni pro kazdy kriticky bod

Analyza nebezpeci podle diagramu vyrobniho procesu

Seznam vyrobnich diagramu
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Naplfi pomerancova

Napln piSingrova

Napln ofechova, kokosova, ofechova s pseni¢nymi vloCky
Naplh rumova, ofiSkova

Krémy tukoveé — letni

Krém tukovy s maslem

Krém Zloutkovy zakladni

Krém zloutkovy maslovy, tukovy (margarin)

Naplné Slehackové — karamelova, Zloutkova

Slehacka kavova, Pafizska slehacka - lehka, cikansky krém
Krém Cokoladovy, karamelovy, Pafizska Slehacka tézka
Krém syrovy

Krém bilkovy, bilkovy ovocny

Napln tvarohova na peceni

Napln ofechova na peceni

Naplh makova na peceni

Zmolenka

Poleva cukrova vafena, fondanova

Poleva cukrafska kakaova — fedéna, nefedéna, tukova kakaova, ledova, tukova
Poleva agarova

Kulér

Mandlova hmota s cukrem mouckovym — zakladni
Modelovaci hmota z kakaového masla

Ozdoby z karamelu

GriliaSova hmota

Ozdoby z bilkové glazury

Banan (ovoce) v ¢okoladé
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Tésto linecké — kokosove, kakaove

Tésto vaflové

Tésto kiehke

Tésto slané

Tésto tfené linecké — maslove, ofiskove, kakaove

Palena hmota

Tésto medoveé

Tésto listove

Lehké Slehané hmoty

Slehané hmoty nahtivané — dobo$ova hmota

Dortové korpusy — jadrove, kakaoveé, roladové hmoty, atd.
Pafrizské platy

Zvlastni druhy Slehanych hmot — laskonky, snéhové piskoty, bezé fezy, atd.
Bezé hmoty

Trfené hmoty

Tésto kynuté

Tésto chlazené, zmrazené — listove, linecke, plundrové, atd.
Transport

Zchlazeni na +4C, zmrazeni na -18C

Teplé napoje

Studené napoje

Ledova tFist

Doplnkovy prodej (prodej) produkt — cukrovinky, nanuky, atd.
Porcovana zmrzlina

Moucniky, dorty, zakusky — chlazené, zmrazené

Produkty k dopec€eni — chlazené, zmrazené, v ochranné atmosfére (pecivo,
moucniky atd.)

Pohary, palacinky, livance, atd. s ovocem, zmrzlinou, Slehac¢kou, atd.
Vyroba Slehacky

Salaty, bagety, chlebicky atd. — dodany vyrobek

Uzenina ohfivana, opékana (parek v rohliku)

Regenerace pokrmu - chlazené, zmrazené

Pizza, langoS$e, pecivo, mouéniky, atd. — mraZzené, chlazené, ochranna
atmosféra

Slehackové fondy - tiramisu ofechovy, ovocny atd.

Puding

Kynuta tésta - buchty, kolace atd.

Listové tésto, plundrové, atd. ( tésto polotovar ) — zaviny,
Satecky, atd.

Trené tésta, lité tésta, babovky, kolace s ovocem, atd.
Bavorské vdolecky, koblihy, atd.

Vyroba zmrzliny za studena

a chci koupit provozni knihu
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