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301 Teplé napoje

303 Studené napoje

315 Doplnikovy prodej produktt — cukrovinky, nanuky, atd.

316 Porcovana zmrzlina

317 Moucniky, dorty, zakusky — chlazené, zmrazené

335 Pokrmy instantni, sterilované, chlazené, zrazené (polévky, omacky, pfilohy, masa)
359 Topinky, tousty — oblozené, pfilohove

402 Priprava peciva

410 Salaty, bagety, chlebicky atd. — dodany vyrobek

416 Podavani tlaCenky, utopence, salam s cibuli atd.

431 SmaZené bramborové vyrobky a polotovary

435 Grilované polotovary atd.

501 Uzeniny, polotovary - ohfivané, opékané, grilované (parek v rohliku)

512 Regenerace pokrmU — chlazené, zmrazené

513a Expedice / Vydej — dodanych pokrm

517 Pizza, langose, pecivo, moucniky, atd. — mrazené, chlazené, ochranna atmosféra
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