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Obsah kuchyné - restaurace

Provozni kniha systému kritickych bodit HACCP — obsah

Zavedeni systému kritickych bodu do kazdodenni praxe

Vyklad pojmu — nazvoslovi

Stanoveni kritickych bodu podle zakona

Zpusob stanoveni kritickych bodU

Sytém evidence

Sestava tymu (pracovni skupiny) pro zavedeni systému kritickych bodu
HACCP

Vymezeni vyrobni ¢innosti a odpovédnosti vyrobce

Popis vyroby pokrmu

Zasady osobni a provozni hygieny

Skoleni pracovnikil a zaznam o $koleni

Harmonogram provadéni ovéfovacich postupu a vnitfnich audit(
Potvrzeni diagramu vyrobniho procesu provozu

Zapis z ovéreni systému kontrolnich bodu, vnitfniho auditu

Kontrolni listy CCP (kontrolnich kritickych bodu)

Vyrobni diagramy

Stanoveni znakl a hodnot kritickych mezi, stanoveni postupu sledovani,
stanoveni napravnych opatfeni pro kazdy kriticky bod

Analyza nebezpeci podle diagramu vyrobniho procesu

Seznam vyrobnich diagramu
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Teplé napoje

Studené napoje

Doplnkovy prodej — cukrovinky, nanuky atd.

Porcovana zmrzlina

Produkty chlazené, zmrazené — dorty, zakusky, Babety, lahtdky atd.
Tatarak z masa - ryb

Polévky

Vlozky do polévky — téstoviny, ryze, kapani, polotovary atd.
Vlozky do polévky — masové

Vlozky do polévky — svitek, celestynské nudle, smazeny hrasek atd.
Pokrmy (polotovary) — instantni, sterilované, chlazené, zmrazené
Produkty k dopec€eni — bagety, moucniky atd.

Regenerace pokrm

Transport produkt(

Expedice (vydej) pokrmu

Zchlazeni / zmrazeni — produktd (pokrmy, polotovary)

Vyroba téstovin

Varené pfilohy — brambory, ryze, téstoviny, zelenina atd.

Vafené brambory, Cervena fepa atd. ve slupce

Bramborova kase — z brambor, instantni

Skubanky, $touchané brambory atd.

Opékané brambory

Zapecené brambory, téstoviny, zelenina atd.

Smazené bramborové vyrobky, polotovary

Bramborové knedliky, noky, tasticky atd. - plnéné

Knedliky kynuté, houskove, ovocné atd.

Knedliky Spekove, videnské, karlovarské atd.
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Halusky, chlupaté knedliky atd.

Krupicové knedliky, noky atd.

Kas$e krupicova, vloCkova, ovesna, pohankova atd.
KaSe z lusténin, obilovin atd.

Zeli hlavkove, kysané, Spenat, zadélavana zelenina atd.
LeCo, kvétakovy mozecek atd.

Téstoviny, noky atd. - Italské

Zemlovka, ryzovy, t&stovinovy nakyp atd.

Rizota, dzuvec atd.

Bramboraky (plnéné)

Pizza

Langose

LangoSe, pizza atd. - dodany produkt

Pecené, rolady, omacky, sekana atd. — s kone€¢nou upravou
Omacky bez masa

Gulase, platky, zavitky atd. — bez konecny Upravy
Vafena masa, ryby atd.

Grilovana drubez, kolena, ryby atd.

Prejt, hase atd.

ZapecCené masa, ryby, zelenina atd.

Mieté masa — karbanatky, veprenky, noky atd.
Minutky

SmazZené pokrmy — masa, zelenina, ryby atd.
Burgery

Topinky, tousty - obloZzené

Varena vejce

SmaZena vejce, omelety atd.

Uzenina opékana, ohfivana, parek v rohliku

Pfiprava ovoce / zeleniny

Salaty zeleninové, salaty zeleninové se Sunkou, syrem, tunakem atd.
Salaty lahtdkové, téstovinové, bramborové atd.
Vyroba studenych omacek, dresink

Oblozené misy, chlebicky, pfedkrmy atd.

Nakladané syry, uzeniny atd.

Huspeniny, aspiky atd.

Teriny, pastiky atd.

Bylinkové maslo

Pomazanky, pény

Otvirani kompotd, sterilovanych salatu, zeleniny atd.
Podavani dzemu, medu, kukufi¢né lupinky atd.
Priprava peciva, babovek atd.

Vyroba Slehacky

Puding

Kynuta tésta — buchty, kolace atd.

Buchti¢ky s vanilkovym krémem

Listové tésto, plundroveé, atd. ( tésto polotovar ) — zaviny, Satecky atd.
Tfené tésta, lité tésta, babovky, kola¢e s ovocem atd.
Bavorské vdole€ky, koblihy atd.

Palacinky, ovocné pohary, zmrzlinové, koktejly atd.

é chci koupit provozni knihu


http://www.gastronom.cz/
https://www.gastronom.cz/provozni-kniha-systemu-kritickych-bodu-haccp.html

