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PIZZERIE - Provozni kniha systému kritickych bodi HACCP - obsah

e Sestava tymu (pracovni skupiny) pro zavedeni systému kritickych bodd HACCP

* Vymezeni vyrobni ¢innosti a odpovédnosti vyrobce

e Zavedeni systému kritickych bod( do kazdodenni praxe

e Vyklad pojmU — nazvoslovi

e Stanoveni kritickych bodu a jejich evidence — legislativni ramec

* Popis vyroby pokrma

e Postupy v HACCP

e Zasady osobni a provozni hygieny

e Vyrobni diagramy

e Analyza nebezpeci podle diagramu vyrobniho procesu

e Stanoveni znakd a hodnot kritickych mezi, stanoveni postupu sledovéni, stanoveni
napravnych opatreni pro kazdy kriticky bod

e Skoleni pracovnikl a zdznam o $koleni

e Harmonogram provadéni ovérovacich postup( a vnitfnich audit(

e Potvrzeni diagramu vyrobniho procesu provozu

e Zapis z ovéreni systému kontrolnich bod, vnitiniho auditu

e Kontrolni listy CCP (kontrolnich kritickych bod()

Seznam vyrobnich diagramu

301 Teplé ndpoje

306a Ledova kava atd.

308b Studené napoje

309 Domadcilimonada pfiprava za studena — citronada atd.

309a Ledovy ¢aj, domaci limonada s tepelnou Upravou — zazvorova atd.
310b Svarené vino atd.

315a Skladovani a prodej — cukrovinky, ofisky atd.

317a Produkty chlazené, zmrazené — dorty, zakusky atd.

320a Priprava Slehacky — sSlehackova lahev

411a Tatardk z masa —ryb

511 PInénitransportnich obal(l a transport pokrm{

548 Vyroba a priprava - pInénych téstovin - ravioli, cannelloni, tortellini atd.
902a Polévky

908a Produkty k dopeceni — bagety, moucniky atd.

909a Regenerace pokrm(

912d Zchlazovani polotovari a rozpracovanych pokrm(

913a Nizkoteplotni zpracovani — konfitovani, sous-vide

914a Vyroba téstovin neplnénych



915a Varené pfilohy — brambory, ryze, téstoviny, zelenina atd.
919a Opékané brambory

920a Zapecené brambory, téstoviny, zelenina atd.

921a SmaZené bramborové vyrobky, polotovary

922a Bramborové noky, tasticky atd. - plnéné

926a Krupicové noky atd.

929a Lusténiny, obiloviny — fazole, ¢ocka atd.

932a Téstoviny, noky atd. - Italské

935a Rizota, dzuvec atd.

940a Pizza

951a Omacky bez masa

953a Varend masa, ryby atd.

954a Grilovana drubez, kolena, ryby atd.

956a Zapecené masa, ryby, zelenina atd.

957a Mleta masa — karbanatky, veprenky, noky atd.

958a Minutky

959a Smazené pokrmy — masa, zelenina, ryby atd.

962a Topinky, tousty - obloZzené

963a Varend vejce

964a Smazend vejce, omelety atd.

970a Salaty zeleninové, salaty zeleninové se Sunkou, syrem, tunakem atd.
971a Salaty lahtdkové, téstovinové, bramborové atd.

972a Vyroba studenych omacek, dresink

975a Studenad kuchyné - obloZzené misy, chlebicky, pfedkrmy atd.
979a Bylinkové maslo

980a Pomazanky, pény

987b Tiramisu- vyroba

988a Priprava Slehacky

989a Puding

992a Zaviny, Satecky atd. -listové tésto, plundrové, atd. - tésto polotovar
996a Palacinky, ovocné pohary, zmrzlinové, koktejly atd.

997a Dorty za studena — vyroba

997b Vyroba moucnik(i a pohari za studena



