ANALYZA NEBEZPECI
Podle vyrobniho kroku

0106  P¥ijem pokr mi — chlazenych a zmrazenych pokrmi

Typ nebezpeli

Opatieni

B kontaminace mikroorganismy
F kontaminace mechanickymi negistotami

dukladna piglimka zbozi - neposkozeny obal, lhiita spotieba
spolehlivy dodavatel

0107  Vyjmuti z transportnich obalé —ter mo obaly, atd.

Typ nebezpedi

Opatieni

F zbytky obalu, stiepy, spony, kov.piliny
B zdroj kontaminace pracovnich ploch

vizudlni kontrola
dodrzovani sanitatniho planu

0200  Michani - pokrmi (zeleniny, omacéky, polévky, atd.)

Typ nebezpeli

Opatieni

B kontaminace ze zatizeni, n&gini
B rozmnozeni mikroorganizmu
B kontaminace pracovniky

dodrzovani sanitatniho planu
dodrzovani technol ogického postupu
dodrZovani hygieny pracovnika

0201

Priprava potravin - na zeleniny, omacéky, polévky, atd.

Typ nebezpeli

Opatieni

B kontaminace ze zatizeni, n&gini
B rozmnozeni mikroorganizmu

B kontaminace pracovniky

B kontaminace z prostiedi

dodrzovani sanitatniho planu
dodrzovani technol ogického postupu
dodrZovani hygieny pracovnika
plynulost vyroby

0202 Tepena Uprava - zeleniny, omacéky, polévky, atd.

Typ nebezpeli

Opatieni

B preziti vegetativnich forem MO, spor

dodrzovani technol ogického postupu

0203

Dohotoveni —dochuceni korenim (zeleniny, omagéky, polévky, atd.)

Typ nebezpedi

Opatieni

B dostatedné tepelné opracované prisady
B kontaminace mikroorganizmy
F kontaminace mechanickymi negistotami

dodrzovani technol ogického postupu
dodrzovani sanitatniho planu
vizudlni kontrola

0204  Dohotoveni - pokr mu (vej ce, zelenina, omacky, polévky, atd.

Typ nebezpedi

Opatieni

B dostatedné tepelné opracované prisady
B kontaminace mikroorganizmy
F kontaminace mechanickymi negistotami

dodrzovani technol ogického postupu
dodrzovani sanitatniho planu
opatrnost pii manipulaci

B - Biologické nebezpeti / C- Chemické nebezpedi / F - Fyzikalni nebezpeti

Hofmann Bohemia— partner gastronomie s.r.o
Chebska ul. 2096

356 71 Sokolov

telefon: 352 467 565

telefonni hotline: 777 880 044

série; S-129/ 65548396




