SEZNAM KRITICKYCH BODU

HACCP
0102  Skladovani potravin — zelenina, mlééné vyrobky, kolonial, maso, polotovary, atd.
Znak Mez Postup Doba Napravna opati‘eni Ovéreni metody
sledovani sledovani
Teplota Podle Sledovani teploty Dvakrat za sménu kontrola | Oprava zafizeni. Namatkova kontrola
Vlhkost pozadavkt |chladicich a mrazicich teplot v chladicim a Preskladnéni potravin. | funkénosti teploméru,
Trvanlivost | pro danou | zafizeni. mrazicim zafizeni a zapis | Pozastaveni zpracovani | vlhkomeéra.
potravinu | Sledovat teplotu a vlhkost | do eviden¢niho listu. nevyhovujicich Prezkouseni
v ostatnich skladovacich Vizualni kontrola teploty a | potravin. pracovnikda.
prostorach. vlhkosti v ostatnich Spotieba pted ukonceni
Kontrola trvanlivosti skladovacich prostorach. trvanlivosti potravin.
potravin. Kontrola trvanlivosti
potravin.
0202  Tepelna aprava — zeleniny, omacky, polévky, atd.
Znak Mez Postup Doba Napravna opatieni Ovéreni metody
sledovani sledovani
Pro- Dodrzovat | Smyslova zkouska Pti kazdém vareni smyslova Pokracovat v tepelné | Namatkova kontrola
vafenost | Cas vafeni | Dodrzeni vyrobni praxe. zkouska . uprave pracovnikl
Dodrzeni doby vareni 5 minut pted ukonéenim
Teplota |+75C Meéfeni teploty vpichovym | tepelné Gpravy
doba 5 minut teplomérem pred Zméfit teplotu vpichovym
ukoncenim tepelné Gpravy | teplomérem a provést zapis do
evidenc¢niho listu.
1x za sménu
0203  Dohotoveni - dochuceni korenim (zeleniny, omacky, polévky, atd.)
Znak Mez Postup Doba Napravna opati‘eni Ovéreni metody
sledovani sledovani
Teplota |+75C Meéfeni teploty vpichovym | Pfi dosazeni 75 °C Pfi nedodrzeni Namatkova kontrola
doba 5 minut teplomérem pied sledovat ¢as a zapis do teploty a Casu teploty
ukoncenim tepelné Gpravy | evidenéniho listu opakovat
0204 Dohotoveni — vejci (zeleniny, omac¢ky, polévky, atd.)
Znak Mez Postup Doba Napravna opati‘eni Ovéreni metody
sledovani sledovani
Teplota |+75C Po ptfidani vajec Pti dosazeni 75 °C Pfi nedodrzeni Namatkova kontrola
doba 5 minut 5 min. vafit pfi mini. teploté | sledovat &as a zéapis do teploty a Casu teploty
75C eviden¢niho listu opakovat
0355 Tepelna aprava (peceni) - tést (pizza, sladké pokrmy, atd.)
Znak Mez Postup Doba Napravna opati‘eni Ovéreni metody
sledovani sledovani
Pro- Dodrzovat | Smyslova zkouska vpichem | Pfi kazdém peceni smyslova | Pokracovat v tepelné | Namatkova kontrola
pecenost | Cas peceni | a dodrzeni doby peceni . zkouska vpichem a dodrzet uprave
Teplota |+78 Cv | Me¢feni teploty vpichovym | dobu peceni.
jadre teplomérem pied ukonceni | Zméfit teplotu vpichovym
tepelné tpravy. teplomérem a provést zapis do
evidenc¢niho listu.
1x za sménu
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