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KONVEKTOMAT PRO VEREJNE STRAVOVANI A

NAG061B g’)ﬁfg‘ﬁ AUTOMATICKE INTERAKTIVNI VARENI
PLYNOVY NASTRIKOVY OVLADANI S DOTYKOVYM DISPLEJEM

GENERATOR PARY / BOJLER VOLITELNE

Zcela unikatni charakteristika, ktera
odliSuje Naboo boosted od jinych
profesionalnich konvektomatd, se
nazyva Nabook (patentovano). Diky
integrovanému pfipojeni Wi-Fi
budete mit pfistup ke svému
virtualnimu kuchyriskému asistentovi
a nes¢etnym mnozstvim dalSich
sluzeb (vice na nabook.cloud).
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DNA Naboo Boosted

. RYCHLY T : MALY
223 L-.) Brokolice za pouhych 7 minut. Diky miniaturizaci komponentd zabira Naboo boosted az 0 15% * méné
T 24 kufat za 30 minut (viz model 101). mista (zaleZi na modelu).

EFEKTIVNI PRIPOJENY

Energy monitor. VCS - Vapor Cleaning Systém je novy automaticky myci
systém.

Vliyrazné snizeni spotfeby myciho detergentu az o 30% (s ohledem na
predchozi model).

~~
?@ :
INTELIGENTNI <\ FLEXIBILNI
. Naboo Coach. Virtuaini asistent, ktery poskytuje rady ohledné vareni, Multilevel Plus. Konfigurovatelné ovladani displeje. Upravitelné recepty.

Diky integrovanému rozhrani WI-FI je Naboo boosted vZdy pfipojen k
Nabook Cloud, komplexnimu a bezplatnému virtualnimu kuchyriskému
asistentovi.

nejlepSiho myciho cyklu a dokonce vas informuje, kdy je potfeba udrzba. ‘l
Exkluzivni Naboo boosted Autoclima fidi idedini klima a zaruCuje tak vzdy —
vynikajici kvalitu vareni.

Easy Maintenance Access EMA - snadny pfistup k Udrzbg. dodavky energie umozriuje Naboo boosted Uspory az o 16 % neZ je tomu u

ROBUSTNI VYKONNY
Long Life Component LLC - pouziti novych komponentti s dlouhou Zivotnosti. AZ 0 20% vykonnéjsi. Pfedehfev az na 320°C. Diky novym systémim
predchozich modelt.

CE EMC DVaW IPX5  HIE @ LGS SWRAS o
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Vseobecné udaje

Kapacita GN | 6x 111 GN Rozméry pro pfepravy mm | 990 x 940 x 980
(SxHxV)
Rozte¢ mezi zasuvy mm | 70 Hmotnost - Cista / hruba kg | 115/139,1
Podet jidel - croissantd n | 30/80 - 54/90 Hmotnost - Cistd / hruba kg | 130/ 155,3
(s parnim generatorem / bojlerem)
Max. zatizeni vsunu kg | 15 Objem m3 | 0,94
Max. celkové zatizeni kg | 30 Minimalni instalacni vzdalenost - leva strana mm | 50
%S;GH"QG\JIS)' rozmery mm | 852 x 797 x 775 Minimaini instalaéni vzdélenost - zadni strana mm | 50
l(\/slazlmilrv)vnejm rozmery mm | 852 x 850 x 820 Minimalni instalaéni vzdalenost - prava strana mm | 500
Napajeni
Celkovy elektricky vykon kw [ 0,7 Voltaz - pfipojka V| 1N-AC 230
Topny vykon pary . KW/ keal | 1210320 Frekvence Hz | 50/60
(s parnim generatorem / bojlerem)
Spotieba Amp | 3 Diferencialni spinag, jednofazovy frekvenéni méni¢ RCDcl. B
Privod plynu
Typ plynu G20 - G30 - G31 Max. tlak plynu - G20 bar | 0,025
Plynové verze jmenovity topny vykon - G20 kW /keal | 13 /11180 PIynov§ verze jmenovity topny vikon - G20 kW /keal | 15/12900
(s parnim generatorem / bojlerem)
Topny vykon komory - G20 kW /keal | 13 /11180 Topny yykon pary . kW /keal | 12 /10320
(s parnim generatorem/bojlerem)
Min. tlak plynu - G20 bar | 0,018
Pfipojeni vody
Pfivod studené vody @ - inch. | 3/4 Vypust @ - mm | 50
Privod zmékéené vody @ - inch. | 3/4 Minimaini pritok vody 1/min | 10
Minimalni tlak bar | 2 Spad odtoku 4°
Maximalni tlak bar | §
Kvalita vody
Tvrdost vody pro pfipojeni na vyrobu pary °dh/ppm | 6°/9° fH NH2CI (monochloramin) mg/l (0,2
pH hodnota Ph |>75 Max. teplota studené vody °c |30
Cl (chlorid) - max mg/1 | 30 mg/l max Max. teplota zmékéené vody °c |50
CI2 (volny chlor) mg/1 | 0,1 mg/l max Elektricka vodivost ps | 50 - 200
Fe (zelezo) mg/1 | 0,1 mg/l max
Emise
Latentni teplo W/kW | 144 Max. teplota vypousténi kapaliny °c | 85
Citelné teplo W/kW | 120 Hlu¢nost db | <50

Specialni napéti a frekvence na vyzadani.

Doporucuje se systém Upravy vody (zmékcEovac).
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REZIMY TEPELNE UPRAVY

e ICS - INTERAKTIVNI AUTOMATICKY SYSTEM VARENI PRO ITALSKE A JINE MEZINARODNI RECEPTY, VCETNE JEJICH HISTORIE, INGREDIENCI, POSTUPU, AUTOMATICKEHO
PROGRAMU VARENI A FOTO PREZENTACE.

 MANUALNI VARENI SE TREMI MODY S OKAMZITYM ZAHAJENIM VARENI: PECENI OD 30°C DO 300°C, PARA OD 30°C DO 130°C NEBO KOMBINACE PECENI A PARY OD 30°C DO
300°C.

e PREDEHREV AZ NA 320 °C.

e PROGRAMOVATELNE REZIMY - MOZNOST NAPROGRAMOVAT A ULOZIT REZIMY VARENI V AUTOMATICKEM CHODU (AZ 15 CYKLU), KDY MA KAZDY PROGRAM SVE VLASTNI
JMENO, FOTOGRAFII A INFORMACE O RECEPTU.

o REZIM MULTILEVEL- MOZNOST VICEUROVNOVEHO VARENI RUZNYCH JIDEL SOUCASNE S RUZNYMI DOBAMI VARENI.

o DVOJNASOBNY REZIM MULTILEVEL NA KAZDEM ZASUVU MOZNOST VARENI 2 RUZNYCH JIDEL SOUCASNE.

® REZIM JUST IN TIME (JIT) - UMOZNUJE VYJMOUT Z KONVEKTOMATU SOUCASNE VSECHNA JIDLA NAJEDNOU. VSE S MAXIMALNI ORGANIZACI A ZARUCENYMI NEJLEPSIMI
VYSLEDKY, VZDY (PATENTOVANO).

e FUNKCE AUTOCLIMA®: AUTOMATICKY SYSTEM PRO MERENI A REGULACI VLHKOSTI VE VARNE KOMORE.

FAST-DRY BOOSTED® - AUTOMATICKY SYSTEM RYCHLEHO ODVLHCOVANi VARNE KOMORY.

INOVATIVNI SYSTEM SMOKEGRILL PRO GRILOVACI SYSTEM (PATENTOVANO). RECYKLOVATELNY DAVKOVAC SMOKEESSENCE Z MEKKEHO MATERIALU S VYHRAZENOU

ZASUVKOU A PREDNIM PLNENIM (VOLITELNE).

o NOCNIi VARENI. NiZKOTEPLOTNI NOCNi VARENi A NASLEDNE UDRZOVANi ZARUCUJE DOKONALE ZRANi MASA S MINIMALNI ZTRATOU HMOTNOSTI A NiZKOU SPOTREBOU
ENERGIE.

PRIPOJENi MEZI NABOO A LAINOX CLOUD (PATENTOVANO) - WIFI NEBO ETHERNET

© NABOOK - DIKY FUNKCI CLOUD JE MOZNY PRISTUP K NABOOKU, VIRTUALNIMU KUCHYNSKEMU ASISTENTOVI (VICE NA NABOOK.CLOUD, BEZPLATNA REGISTRACE).

o TVORBA RECEPTU VEETNE SUROVIN S POSTUPEM A FOTOGRAFII.

e PRIMY PRISTUP Z KONVEKTOMATU K DATABAZI RECEPTUR LAINOX S VOLITELNYM STAHOVANIM (PATENTOVANO).

o TVORBA MENU S VYPOCITANYM OBSAHEM KALORIi A SEZNAMEM ALERGENU S ROZLOZENIM PRO PRIZPUSOBENY TISK.

o KALKULACE NAKLADU - FOOD COST NA RECEPT A JEDNOPORCOVA MENU.

USPORADANI NAKUPNIHO SEZNAMU PRO EXPORT VE FORMATU WORD.

SYNCHRONIZACE KONVEKTOMATU PRIPOJENYCH KE STEJNEMU UZIVATELSKEMU UCTU (PATENTOVANO).

o KONTINUALNi MONITOROVANI HACCP | NA DALKU PROSTREDNICTVIM PORTALU NABOOK.

o VZDALENA DIAGNOSTIKA PROSTREDNICTVIM PORTALU NABOOK OD SERVISNIHO STREDISKA LAINOX.

o AUTOMATICKY SYSTEM UPOZORNENI NA AKTUALIZACI SOFTWARU.

o VZDALENE MONITOROVANI SPOTREBY.

e LMS, LAINOX MULTIDISPLAY SYSTEM - DIKY PORTALU NABOOK A NOVEMU LMS SYSTEMU, MUZETE NAKONFIGUROVAT A SYNCHRONIZOVAT RECEPTY PRO KAZDE NABOO
ZVLAST.

o MOZNOST STAHNOUT RECEPTY Z PORTALU NABOOK PODLE ZEME.

o AUTOMATICKE AKTUALIZACE SOFTWARU NA VICE ZARIZENICH SOUCASNE.

PROVOZ

© DISPLEJ, KTERY LZE NAKONFIGUROVAT PODLE POTREB UZIVATELE, ZOBRAZENI NEJCASTEJI POUZIVANYCH PROGRAMU.

o SPUSTENI AUTOMATICKEHO “ONE TOUCH" VARENI (ICS).

o ORGANIZACE RECEPTU VE SLOZKACH S NAHLEDEM, S PRIRAZENIM VLASTNIHO NAZVU JEDNOTLIVYM SLOZKAM.

INTELIGENTNI ROZPOZNAVANI RECEPTU VE VICEUROVNOVYCH SLOZKACH MULTILEVEL.

10“ BAREVNY KAPACITNI LCD DISPLEJ S VYSOKYM ROZLISENIM, S MOZNOSTI VYBERU FUNKCI ,TOUCH SCREEN.

BOOSTED PREDEHRIVANI. MOZNOST PREDEHRATI VARNE KOMORY AZ NA 320°C, ABY SE U PLNE NALOZENEHO KONVEKTOMATU ZKRATILA DOBY VARENi AZ O 10%.
OKAMZITE ZOBRAZENi HACCP GRAFU BEHEM POUZIVANI ICS VARENI.

FUNKCE COOL DOWN PRO RYCHLE OCHLAZENi VARNE KOMORY VENTILATOREM.

AUTOMATICKE OBNOVENI VARENI V PRIPADE VYPADKU PROUDU.

RYCHLE ZCHLAZENI S MOZNYM VSTRIKOVANIM VODY DO VARNE KOMORY.

MANUALNI ZVLHCOVAC.

o AKUSTICKA A VIZUALNI SIGNALIZACE BEHEM RUZNYCH FAZi VARENI, S BLIKAJICIM SVETLEM NA KONCI CYKLU.

UZIVATELSKE ROZHRANI S VYBEREM Z 29 JAZYKU.

NABOO OBSAHUJE 227 RECEPTU, STOVKY DALSICH JSOU K DISPOZICI NA PORTALU NABOOK. KAZDY RECEPT BYL TESTOVAN, ABY BYLY ZARUCENY NEJLEPS| VYSLEDKY.
MOZNOST ZOBRAZIT A UPRAVIT RECEPT KDYKOLI.

NABOO COACH (VIRTUALNi ASISTENT). VAROVANI NA DISPLEJI INFORMUJE POTREBU UDRZBY.

OVLADANI ZARIZENi - KONVEKTOMATU

o AUTOREVERSE (AUTOMATICKY ZPETNY CHOD OTACENI VENTILATORU) PRO DOKONALE ROVNOMERNOU TEPELNOU UPRAVU.

o PARALELNI OVLADANI TEPLOTY V KOMORE A V JADRU, SYSTEM DELTA T.

AUTOMATICKY REGULOVANA KONDENZACE PARY.

SNADNY PRISTUP K PROGRAMOVATELNYM PARAMETRUM UZIVATELEM, PRIZPUSOBENI KONVEKTOMATU PROSTREDNICTVIM UZIVATELSKEHO MENU.
MOZNOST NAPROGRAMOVAT STRIDANE CASY VARENI PODLE DATA A CASU.

MOZNOST VOLBY AZ 6 RYCHLOST/ VENTILATORU; PRVNi 3 RYCHLOSTI AUTOMATICKY AKTIVUJi SNIZENi TOPNEHO VYKONU. PRO SPECIALNI TEPELNE UPRAVY LZE MIT
PRERUSOVANOU RYCHLOST.
REGULACE TEPLOTY V JADRU PRODUKTU POMOC VPICHOVE SONDY SE 4 DETEKCNIMI BODY.

PEVNA VICEBODOVA TEPLOTNi SONDA, @ 3 MM.

PRIPOJEN! VICEBODOVE TEPLOTNI SONDY PRES KONEKTOR VNE VARNE KOMORY (VOLITELNE).

DVOJITA SONDA (VOLITELNE).

USB PRIPOJENI PRO STAHOVANI DAT HACCP, AKTUALIZACE SOFTWARU A NAHRAVANI/STAHOVANI VARNYCH PROGRAMU.
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MOZNOST NASTAVIT VYPNUTI KONVEKTOMATU PO SKONCENi PROGRAMU AUTOMATICKEHO MYTI.

BLOK UZIVATELSKEHO PROFILU (SPECIFICKA FUNKCE PRO QUICK SERVICE RESTAURANT - QSR).

PRIPRAVENO PRO SN SYSTEM OPTIMALIZACE SPOTREBY ENERGIE (VOLITELNE).

PROGRAM SERVIS: TESTOVANi FUNKCI ELEKTRONICKE KARTY — ZOBRAZENI TEPLOTNICH SOND - POCITADLA PROVOZNICH HODIN ZARIZENi PRO VSECHNY HLAVNi FUNKCE

PLANOVANE UDRZBY. . o o N ' ' ) ' o

o VLASTNi DIAGNOSTIKA FUNKCNIHO OVERENI PRED ZAHAJENIM POUZIVANI ZARIZENI, S POPISNYM A AKUSTICKYM SIGNALEM O JAKYCHKOLI ANOMALIICH.

LED OSVETLENI VARNE KOMORY S NiZKOU SPOTREBOU. OPTIMALNI VIDITELNOST VE VSECH BODECH VARNE KOMORY. NEUTRALNI SVETLO, KTERE NEMENI PUVODNI BARVY

PRODUKTU.

o INTELLIGENT ENERGY SYSTEM - V ZAVISLOSTI NA MNOZSTVI A TYPU VYROBKU KONVEKTOMAT OPTIMALIZUJE A REGULUJE VYDEJ ENERGIE, UDRZUJE VZDY SPRAVNOU
TEPLOTU VAREN] A ZABRANUJE TEPLOTNIM VYKYVUM. ] o ) ' ] o ]

. Ega\g\RPEOR - SE SYSTEMEM ECOVAPOR LZE DOSAHNOUT JASNEHO SNIZENi SPOTREBY VODY A ENERGIE, DIKY AUTOMATICKE KONTROLE NASYCENI PARY VE VARNE

 TURBOVAPOR SE AUTOMATICKY VYRABI IDEALNI MNOZSTVi PARY PRO VARENI ,TVRDYCH* PRODUKTU, JAKO JSOU VAJECNE TESTOVINY NEBO CHREST, REPA A MANGOLD,

KTERE JSOU NOTORICKY ZNAMOU VLAKNITOU ZELENINOU (U MODELU S PARNIM GENERATOREM - BOJLEREM).

ENERGY MONITOR - MONITOROVANi SPOTREBY ENERGIE, PLYNU, VODY A MYCICH PROSTREDKU.

o MONITOROVANI A KONTROLA UCINNOSTI A UDRZBY EXTERNIHO ZMEKCOVACE VODY (VOLITELNY ZMEKCOVAC VODY).

FUNKCE PRIPOMENUTI CISTEN] VZDUCHOVYCH fiLTRU.

KONSTRUKCE

o KONVEKTOMAT PLNE V AIS| 304.

VARNA KOMORA Z NEREZOVE OCELI AISI 304 18/10, TLOUSTKA 1 MM, S PLNE ZAOBLENYMI HRANAMI A SIROKYM POLOMEREM PRO SNAZSi CISTENI.

DOKONALE HLADKA A VODOTESNA KOMORA.

DVERE S DVOJITYM TVRZENYM SKLEM SE VZDUCHOVOU KOMOROU A VNITRNIM SKLEM PROPOUSTEJICIM MINIMALNi TEPLO SMEREM K OBSLUZE, A S VYSSi UCINNOSTI.
VNITRNI SKLO S KRIDLOVYM OTEVIRANIM, PRO SNADNE CISTENI.

RUKOJET S OTEVIRANIM DOPRAVA | DOLEVA.

NASTAVITELNY ZAVES DVERI PRO OPTIMALNI TESNENI.

OTEVIRATELNY DEFLEKTOR PRO SNADNE CISTENI PROSTORU VENTILATORU.

VSUVNE TESNENI PREDNIHO PANELU DO KONVEKTOMATU VYROBENE ZE SILIKONOVE PRYZE ODOLNE VUCI TEPLU A VEKU.

NOVY ODTOK KONVEKTOMATU SE ZABUDOVANOU VZDUCHOVOU MEZEROU PODLE NORMY EN61770.

VESTAVENA DVERNi ODKAPAVACI MISKA SHROMAZDUJICI KONDENZAT DO ODKAPAVACI MISKY KONVEKTOMATU; POTE DO ODPADU KONVEKTOMATU.

PREDNi ODNIMATELNY OVLADACI PANEL PRO SNADNOU UDRZBU A KONTROLU HLAVNICH SOUCASTI.

DVA PRIVODY VODY (NORMALNI A ZMEKCENA).

KOMPAKTNI STRIDAVE MAGNETICKE HNACI MOTORY.

POLOVODIGOVE RELE PRO OPTIMALIZACI A MODULACI VYKONU.

PRAKTICKE NEREZOVE BOCNi ZAKRYTOVANI S MAGNETICKYM PRIPEVNENIM PRO SNADNE CISTENI A BEZNOU UDRZBU.

CHLADICI SYSTEM ELEKTRONIKY S NUCENYM VETRANIM S OCHRANNYM FILTREM Z MIKROCELKU Z NEREZOVE OCELI, SNADNO VYJIMATELNY A VHODNY DO MYCKY.
© LONG LIFE COMPONENT LLC - POUZITI NOVYCH KOMPONENTU S DLOUHOU ZIVOTNOSTI (INTERNI SCHVALOVACI POSTUP LAINOX).

PLYNOVY TOPNY SYSTEM

o AUTOMATICKE ZAPALOVANI HORAKU S VYSOKOFREKVENCNIM ELEKTRONICKYM GENERATOREM VYBOJE PRO VARNOU KOMORU.
o AUTOMATICKE ZAPALOVANI HORAKU S VYSOKOFREKVENCNIM ELEKTRONICKYM GENERATOREM VYBOJE.

o ELEKTRONICKE OVLADANI PLAMENE S AUTOMATICKYM RESETOVANIM ZAPALOVANI.

© VYSOCE UCINNY VYMENIK TEPLA S OCELOVOU EXPANZNI SKRINI.

PRIMY VYVIN PARY
e PRIMY SYSTEM VYROBY PARY VE VARNE KOMORE SE VSTRIKOVANIM VODY PRIMO NA VENTILATOR A NEBULIZACI NA TOPNYCH TELESECH. VYHODA: OKAMZITA DOSTUPNOST
PARY VE VARNE KOMORE.

NEPRIMY VYVIN PARY (PARNi GENERATOR / BOJLER)

o NOVY PARNI GENERATOR - BOJLER Z NEREZOVE OCELI AISI 316 S VYSOKOU TEPELNOU IZOLACI.

o AUTOMATICKE ZAPALOVANi HORAKU S VYSOKOFREKVENCNIM ELEKTRONICKYM GENERATOREM VYBOJE PRO VARNOU KOMORU.
o AUTOMATICKE PREDEHREV BOJLERU PRI ZAPNUTI KONVEKTOMATU.

o DENNi AUTOMATICKE VYPOUSTEN| BOJLERU (TEPLOTA VYPOUSTENYCH VOD POD 60°C) A OPLACHOVANI.

o ALARM V PRIPADE POZADAVKU NA ODVAPNENI.

o BOJLER SE SEMI-AUTOMATICKYM PROGRAMEM ODVAPNENI.

o ODVAPNOVACI SYSTEM CAL-OUT, ABY SE ZABRANILO USAZOVANI VODNIHO KAMENE V BOJLERU, JAKO STANDARD.

BEZPECGNOSTNi PRVKY

© BEZPECNOSTNi TERMOSTAT VE VARNE KOMORE.

o BEZPECNOSTNI ZARIZENi PROTI PRETLAKU A DEPRESI VE VARNE KOMORE.

o TEPELNA OCHRANA MOTORU VENTILATORU.

o ELEKTRONICKY SENZOR OTEVRENYCH / UZAVRENYCH DVERI.

o ZOBRAZENI ALARMU PRI NEDOSTATKU VODY.

o AUTODIAGNOSTIKA A ZOBRAZENI PORUCHY.

o SYSTEM CHLAZENI VENTILOVANYCH KOMPONENT S ELEKTRONICKY RIZENYM DISPLEJEM PREHRATI.
o ELEKTRONICKY SENZOR DETEKCE PLAMENE, KTERY PRERUSI TOK PLYNU V PRIPADE NAHODNEHO VYPNUTi PLAMENE HORAKU.
o BEZPECNOSTNI TLAKOVY SPINAC - PRESOSTAT SIGNALIZUJICI NEDOSTATEK PLYNU.

e DVOUSTUPNOVY PLYNOVY VENTIL.
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o BEZPECNOSTNi TERMOSTAT PARNIHO GENERATORU / BOJLERU.

o AUTOMATICKA ELEKTRONICKA KONTROLA HLADINY VODY V PARNIM GENERATORU / BOJLERU BEHEM PLNENI A VYPOUSTENI.
e SONDA V BOJLERU PRO KONTROLU ZCELA VYPRAZDNENEHO BOJLERU.

o BEZPEGNOSTNI TLAKOVY SPINAC - PRESOSTAT NEDOSTATEK PLYNU.

o BRZDA MOTORU VENTILATORU.

o MAXIMALNI VNEJSi TEPLOTA 65°C NA DVERNIM PANELU.

e VYHOVUJE NARODNIM A MEZINARODNIM NORMAM PRO BEZPECNY PROVOZ V PRIPADE POUZITi BEZ PRIMEHO DOHLEDU OBSLUHY - IEC 60335-1 / IEC 60335-2-102 - EN203-1 /
EN203-2-2
e MAXIMALNI VYSKA POSLEDNIHO ZASUVU 160 CM S POUZITIM SPECIFICKEHO PODSTAVCE.

e V PRIPADE VYPADKU PROUDU BEHEM AUTOMATICKEHO MYTI JE VZDY ZARUCENA HYGIENA, POKUD SE MYCI CYKLUS AUTOMATICKY OBNOVI.

CISTENI A UDRZBA

 VCS - VAPOR CLEAN SYSTEM JE NOVY AUTOMATICKY MYCI SYSTEM S ODPAROVANIM CISTICIHO DETERGENTU VE VARNE KOMORE, JEHOZ VYSLEDKEM JE VYRAZNE SNIZENI
SPOTREBY MYCIHO DETERGENTU AZ O 30% (PATENTOVANO). o . ] ] .
VNITRN{ ZASUVKA PRO KAZETU S MYCIM DETERGENTEM S AUTOMATICKYM DAVKOVANIM (COMBICLEAN CDL05, TEKUTY DETERGENT, VE 100% RECYKLOVATELNE KAZETE).
DODAVAN S 1 KAZETOU TEKUTEHO DETERGENTU CDLO5 A 990 G.

© ODVAPNOVACI SYSTEM CALOUT PROTI VODNIMU KAMENI, KTERY ZABRANUJE TVORBE A HROMADENI VODNIHO KAMENE V PARNIM GENERATORU - BOJLERU.
VNITRNI ZASUVKA PRO KAZETU S ODVAPNOVACEM S AUTOMATICKYM DAVKOVANIM (CALFREE CCF05, TEKUTY ODVAPNOVAC, VE 100% RECYKLOVATELNE KAZETE).
DODAVAN S 1 KAZETOU TEKUTEHO ODVAPNOVACE CCF05 A 990 G.

© WMS - WASH MANAGEMENT SYSTEM / SYSTEM RIZENI MYTI. SYSTEM UMOZNUJICI PLANOVANI MYCICH PROGRAMU NA ZAKLADE KOMBINOVANEHO POUZITI.

EASY MAINTENANCE ACCESS EMA - SNADNY PRISTUP K UDRZBE. SNADNY PRISTUP K UDRZBE KONVEKTOMATU ZE SPODNi PREDNi CASTI A Z PRAVE STRANY.

7 AUTOMATICKYCH MYCICH PROGRAMU BEZ NUTNOSTI ZASAHU OBSLUHY PO SPUSTENI: MANUALNI - OPLACH - FAST - SOFT - MEDIUM ECO - HARD ECO - GRILL.

ULTRARYCHLY 10 MINUTOVY FAST AUTOMATICKY MYCi CYKLUS. MINIMALNi PRERUSENi PRACOVNIHO CYKLU A TRVALE OPTIMALNI CISTENI.

MANUALNI SYSTEM CISTENI SE ZATAHOVACI RUCNi SPRCHOU.

SNADNE VNEJSI CISTENI DIKY DOKONALE HLADKYM POVRCHUM Z NEREZOVE OCELI A SKLA A IPX5 OCHRANA PROTI STRIKAJICI VODE.

INSTALACE A ZIVOTNi PROSTREDI
e 100% RECYKLOVATELNE OBALY.

o LCP - PERSPEKTIVA ZIVOTNIHO CYKLU: SPOTREBA CO2 - 380 KG CO2EKV / ROK. VYPOCET BYL PROVEDEN S POUZITIM MODELU NAE101BS JAKO REFERENCE, ZA
PREDPOKLADU TYPICKEHO VYUZITI RESTAURACE A ZOHLEDNENI 8 HODIN DENNE, 3,5 DNE V TYDNU, PO DOBU 48 TYDNU V ROCE.
PROCENTO RECYKLACE PRODUKTU 90%.

CERTIFIKACE: KVALITA 1SO 9001 / BEZPECNOST 1SO 45001 / PROSTREDI ISO 14001.
DOPORUCUJE SE ZARIZENI INSTALOVAT AUTORIZOVANYM SERVISNIM PARTNEREM AKREDITOVANYM SPOLECNOSTI LAINOX.
e PROVOZ MOZNY | BEZ ZMEKCOVACE VODY A ODVAPNOVAGE (MODEL S PARNIM GENERATOREM / BOJLEREM).

. DQPORUCUJE SE PROVADET PRAVIDELNOU UDRZBU SERVISNIM PARTNEREM LAINOX V SOULADU S DOPORUCENIMI VYROBCE A PODLE POKYNU V PRIRUCCE PRO UDRZBU A
ZARUCE.
e VYHOVUJE PARAMETRUM ENERGY STAR. ZVEREJNENI NA WWW.ENERGYSTAR.GOV

STANDARDNi VYBAVENi

o AUTOMATICKY MYCi SYSTEM VCS - DODAVANY S 1KS KAZETY S MYCiM DETERGENTEM CDLO5 - 990 GR.

© SYSTEM CALOUT PROTI TVORBE VODNIHO KAMENE, JEN PRO MODELY S BOJLEREM - DODAVAM S PRODUKTEM NA ODVAPNEN
o VICEBODOVA TEPLOTNi SONDA @ 3 MM. PEVNA SONDA

© VESTAVENA SAMO ZATAHOVACI RUCNi SPRCHA

o WI-FI PRIPOJENI

o USB PRIPOJENI

o BOCNI VSUNY

o ELEKTRICKY KABEL - DELKA 3 MT , ,
POUZE PRO STANDARDNI NAPETI: 3N-AC 400 V/ - 50/60 HZ ELEKTRICKE MODELY, 1N-AC 230 V - 50/60 HZ PLYNOVE MODELY

PARNi GENERATOR / BOJLER - VOLITELNE A JE TREBA OBJEDNAT PRI OBJEDNANi KONVEKTOMATU
e 0B061G: PARNi GENERATOR / BOJLER - PRO PLYNOVE MODELY.

VOLITELNE PRiSLUSENSTVi - JE TREBA OBJEDNAT PRI OBJEDNANi KONVEKTOMATU

e KSCBO: PREDKONFIGURACE PRO RYCHLE PRIPOJENI VPICHOVE SONDY PRES EXTERNi KONEKTOR. VICEBODOVA PICHOVA SONDA @ 3 MM V CENE.
o NPSB: PRAVOSTRANNE OTEVIRANI DVERI, VYBAVENE VICEBODOVOU VPICHOVOU SONDOU S VNEJSIM KONEKTOREM, @ 3 MM

APDS: DVOJITE UVOLNENI OTEVIRANI DVERI

NETH: PRIPLATEK ZA ETHERNET PRIPOJENI

© NPK: PRED PRIPRAVA PRO ODSAVAGE PAR - ELEKTRICKE ROZVODY DO DIGESTORE

© SSBO061: PRIPLATEK ZA ZASUVNY MODUL SBE061 + ZASUVNA KOLEJNICE BTLO11

e SSB564: PRIPLATEK ZA ZASUVNY MODUL PEKARSKA VERZE SBE564 + ZASUVNA KOLEJNICE BTLO11

o SPP564: PRIPLATEK ZA BOCNI VSUNY PEKARSKA VERZE - EN (600X400) - BGP564

o DSP: OCHRANA DISPLEJE

o BGRT061: SADA GRILOVANE KURE PROFESIONAL

© NSGB: INOVATIVNI SMOKEGRILL PRO SYSTEM BARBECUE

© OCBM1: MOZNOST IZOLACE TRANSFORMATORU PRO DVOJFAZOVE / JEDNOFAZOVE PRIPOJENI PRO PLYNOVE MODELY. 2AC 220-240V / 1N AC 230V

VOLITELNE PRISLUSENSTVIi - KTERE JE MOZNE ZAKOUPIT | PO INSTALACI KONVEKTOMATU

® KSCBA: PREDKONFIGURACE PRO RYCHLE PRIPOJENI VPICHOVE SONDY PRES EXTERNI KONEKTOR - VPICHOVA SONDA NENI V CENE.
DOPORUCENA INSTALACE AUTORIZOVANYM SERVISNICH TECHNIKEM

© KSC004R: VICEBODOVA TEPLOTNi SONDA @ 3 MM
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KSC180: VICEBODOVA TEPLOTNI SONDA PRO VELKE KUSY. DELKA VPICHOVE JEHLY 180MM, @ 3 MM

KSA001: VICEBODOVA TEPLOTNi SONDA @ 1 MM

KSM002: SYTEM 2KS VICEBODOVYCH TEPLOTNICH SOND . @ 3 MM
BAP061: TEPELNY STiT Z NEREZOVE OCELI PRO BOCNi STRANU KONVEKTOMATU

ICFX01: TUKOVA FILTR

KTS011: DVERE A ZADNi BOCNi STENY KE PREMENE PODSTAVCE MODELU BSP011 NA MODEL BSC011
KTS110: DVERE A ZADNI BOCNI STENY KE PREMENE PODSTAVCE MODELU BSK011 NA MODEL BSC110

BSR011: NEREZOVY PODSTAVEC. PLNE V AlIS| 304 -
BSA011: NEREZOVY PODSTAVEC. PLNE V AIS| 304 -
- S BOCNIMI VSUNY - 1/1 GN
BSCO011: NEREZOVA PODSTAVEC. PLNE V AISI 304 -
BSKO011: NEREZOVY PODSTAVEC. PLNE V AISI 304 -
BSC110: NEREZOVY PODSTAVEC. PLNE V AISI 304 -

BSP011: NEREZOVY PODSTAVEC. PLNE V AISI 304

S POLICI
PRO VSUNUTI SOKERU

SE DVERMI A BOCNIMI VSUNY - 1/1 GN
S BOCNIMI VSUNY - PRO KONVEKTOMATY S DIGESTORI - 1/1 GN
SE DVERMI A BOCNIMI VSUNY - PRO KONVEKTOMATY S DIGESTORI - 1/1 GN

MCRO31E: STATICKY HOLDOMAT SKRIN A SLOW COOKING - SE SONDOU

MCRO51E: STATICKY HOLDOMAT SKRIN A SLOW COOKING - SE SONDOU

BKCO011F: FLAT ODSAVAC PAR SE VZDUCHEM CHLAZENYM ZVLHCOVACEM. PRO ZARIZENI S PRED PRIPRAVOU NPK PRO ODSAVAC PAR, POUZE PRO ELEKTRICKE MODELY
CCE: NADSTAVEC PRO EXTERNI PRIPOJENi ODSAVACE - @ 150 MM

SBEO061: ZASUVNY MODUL - K POUZITI SE ZASUVNOU KOLEJNICI - VERZE GN

SBE564: ZASUVNY MODUL - K POUZITi SE ZASUVNOU KOLEJNICI - VERZE EN (600 X 400)

BGP564: PAR BOCNICH VSUNU - VERZE EN (600 X 400)

BRP04: SADA KOLECEK PRO PODSTAVEC, 2 S BRZDOU
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Fax +39 0438 912300

lainox@lainox.com

Tel +39 0438 9110
www.lainox.com

Italy

LAINOX ALI Group Srl
Via Schiaparelli 15

Z.1. S. Giacomo di Veglia
31029 Vittorio Veneto (TV) -

LAINOX

Podle pravidel CE musi byt plynové konvektomaty instalovany tam, kde Ize zajistit spravny odtah spaleného plynu (typ B13, B23, A3)

Udaje uvedené v tomto dokumentu se povaZuiji za nezavazné.



